or’\g‘“a| r

e

Delicio

Sabados, domingos y festivos
Apertura-16:00h

Bebida

1. Elige Bebida

+0,5€
+1€
+2€
+3€

2. Elige tu Premium Toast

3. Elige Sweetzz

Special Brunch

¢Qué incluye?

1. Elige Bebida

+0,5€
+1€
+2€
+3€

2. Elige tu Brunch Special

3. Elige Sweetzz

+1€ 1€
Precio menu Precio menu
o Ginger Summer (™ Passiflora (
Protein+ = @="@& © &
00 00 ) Mango, fresa, \
Fresa, Frambuesa, maracuya,
remolacha, mora, fresas, | pepino,

jengibre, zumo platanoy hierbabuena
AURA+ SAMBA+ delimay
de nar,
“v® )
PROTEINA PROTEINA 4,90€ 5,90€ 590€
VEGGIE DE VEGGIE DE _Io OO€
MATCHA & VAINILLA + -
MANGO Leche sin A ° ' 1 Lit,ro
Bebida coco ; lactosa + moras [/ leonada umo 4
avena + mango | + platano + chia |8 5 3,50€
natural + lima + +miel + nuez casera V73 e . 300ml
i qr d % i
M meseacs sesn naranja . |
2,50€ Recien ’
6,90€ 6,90€ Free-Refill exprimido \

Bebida M XL Bebida

Espresso............ 1,50 2,10 Capuccino..........
Cortado.............. 1,70 - Té / Infusion....
Americano....... 1,90 - Matcha-Latte.......

Coffee Latte..... 1,90 Mocca-Latte.........

Premiun
Toast ora disponible

Pan sin gluten +0,50€

(si eres celiac@ el

cambio es gratis)
Nordic Toast 8,90€
Pan integral masa madre con salmén ahumado, queso
ricotta, huevo campero a baja temp. y aceite de albahaca.

Oslo Toast 9,90€
Pan integral masa madre con salmén ahumado, guacamole
casero, huevo campero a baja temp. ali-oli de citricos y AOVE.

Benedict Toast 8,90€ ©

Pan Integral masa madre, con un huevo campero a baja
temp., aguacate, manzana, cebollino, salsa holandesa CHIA
y mix de frutos secos con curry.

Hummus & AvocadoToast 8,90€ ©
Pan integral masa madre con hummus casero de boniato,
aguacate, queso feta, aceite de albahaca y AOVE.

Burratina Toast 8,90€
Pan integral masa madre con burratina, tomate asado,
calabacin encurtido, pesto verde y aceite de albahaca.

Classsic:
Toast ora disponible

Pan sin gluten +0,50€

(si eres celiac@ el
cambio es gratis)

Hummus Toast 5,90€ ©®0

Pan integral masa madre con hummus casero de

boniato, AOVE y pimenton.

Avocado Toast 590€ ©0O
Pan integral masa madre con guacamole casero y AOVE.

Sweet Toast 4,90€ ©O
Pan integral masa madre con delicioso queso crema
untado y emulsién casera de frutos rojos.

Personaliza tu tostada
anadiendo un extra

1/2 Aguacate +1,5€
Huevo poché +1,5€
Salmén ahumado +3€
Salsa casera +0,5€

Pan sin gluten +0,50€

(si eres celiaco el cambio es gratis)
Granola casera +1€
Queso feta +0,60€

Best seller

® Plant-Based / Vegano

Como un frappé... pero a nuestro rollo

reezy

B

*Elige la leche que quieras sin coste extra

FAVO SIGNATURE

CLASSIC MATCHA
Eco Matcha / Leche*

STRAWBERRY
MATCHA

ECO agave Eco Matcha / Leche*/ Frutos
Hielo rojos y fresas / ECO agave / Hielo
4,50€ 4,90€

VANILLA LATTE

CLASSIC LATTE

Shot café / Leche* Shot café / Leche*

ECO agave Vainilla Sirup / Chocolate
Hielo ECO agave / Hielo
3,90€ 4,50€

The Sweet

SIN GLUTEN - ZERO AZUCAR

Power Ballzz Coco ©0 1,50€
Chocolate, datiles, coco y frutos secos

Power Ballzz Pistacho ©®© 1,70€
Chocolate, datiles, pistacho y frutos secos
Snickerzz Casero ©®0 3,90€
Chocolate, crema de cacahuete, granola

casera y frutos secos.

Banana Bizzcocho ©0 3,95€
Bizcocho de platano y azucar de coco

Choco Bizzcocho ©®0© 3,95€
Bizcocho de platano y chocolate sin azucar

Tarta Carrot Cakez ©0 4,50€

Tarta de zanahoria con cobertura
casera de anacardo.

@ Plant-Based / Vegano

@ vegetariano

@ Vvegetariano

M XL ICED Lattes

250 3,50 Espresso............ 1,90

1,90 - Cortado.............. 2,10

3,50 - Americano....... 2,10

320 4,20 Coffee Latte..... 2,50
Matcha-Latte..... 3,90

Brunch
Specials

Brioche pollo bun bun 12,50€

Pan brioche semidulce, relleno de pollo a baja temp.
con ali oli de citricos, cebolla roja encurtida, tomate
asado, almendras tostadas y huevo campero a baja
temp. Acompanado de espinacas y patatas campestres.

Brioche Pesto Salmoén 12,90€

Pan brioche semidulce, relleno de salmén ahumado,
cebolla encurtida, remolacha, salsa de pesto con
pistachos casera, huevo campero a baja temp. y mix de
frutos secos al curry. Acompanado de espinacas y
boniatos asado.

Huevos Benedict 13,50€

2 huevos camperos cocinados a baja temperatura
en brioche artesano y laminas de manzana.

Elige entre salmén ahumado casero o aguacate.
Salsa holandesa chia style con calabaza asada y
curcuma. Toppings de cebollino y mix de frutos
secos al curry.

Huevos Turcos 12,90€ ©

2 huevos camperos cocinados a baja temperatura
sobre mezcla de yogur con menta y un toquecito de
ajo. Salsa holandesa, granola casera, aceite de
albahaca, semillas de chia, un toque picante.
Acompanado de pan brioche.

Viva la vida 12,90€

Pechuga de pollo a baja Temperatura con quinoa,
berenjena asada, garbanzos, tartar de pepino,
aguacate, pico de gallo, mermelada de piparras, queso
feta, lechuga hoja de roble y alifio de alioli de citricos y
pistacho.

Burratina Pesto 12,90€ ©

Burratina de bufala con pasta pesto de pistacho,
tomates asados, calabacin encurtido, mix de frutos
secos al curry y queso feta y ensalada de espinacas.

Tortitas Pumpkin 3uds 11,90€ ©0©

3 Tortitas caseras gluten free hechas al
horno con calabaza asada, leche de
avenay canela, acompafiada de
fruta cortada variada (segun
mercado), sirope de agave,
semillas de chia y coco rayado.

Sin gluten

Lattes

(Entera, sin lactosa, avena, avena-coco o almendra)

SIGNATURE

Eco Matcha / Leche de
avenay coco / coco seco
ECO agave / Hielo

4,90€

PISTACHO LATT

CHAI LATTE

Te Chai (panela,
pimienta, limoén, canela)
Leche* / Hielo

3,90€

Shot café / Leche*
Pistacho Sirup
ECO agave / Hielo

4,90€

Health
Bowl

Creamy Frutopia 5,90€ ©
Bowl de yogur con fruta cortada variada (segun
mercado), coco rayado y semillas de chia

PEACE Acai 8,90€ ©0

Base de acai organico, platano y bebida vegetal.
Con toppings de granola casera, frutos rojos, fresas,
coco rayado y semillas de chia

Anade un extra de Granola Casera +1€

Sin gluten



